Jl maschioni

SCHIOPPETTING

Uva:
Schioppettino in purezza

Vendemmia:

Raccolta manuale delle uve da inizio a meta ¢

Vinificazione e affinamento:
Vaturazione per 12 mesiin barrique, 48

rovere e affinamento di un anno 1n bottiglhe

Colore:

~OSSO ruoinNoc 1Mmpenetraniie cor flese

A seguire la tipica componente speziata df

che, a mano a mano, lascia spazio ac
caffe in grani
Note sensoriali:

\l palato e caldo e corposg, dotato di un’

Da abhbinare ad importanti piatti di carne,

formag

pepe e chiodi di garofano
a delicata nota di cacao e

icredibile profondita e co
1l meglio I'equilibrio

guali arrosti e brasati, e
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