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Uve:

Merlot, Cabernet Sau
azzelenghe in percer
Vendemmia:

Vinificazione e affinamento:

Maturazione per 12 mesi in barrigue, 12 mesi in botte
grande di ravere e affinamento di 6 mesi in bottigha
Colore:

Raosso rubino sgargiante con riflessi parporin
Profumo:
Esuberante al naso
di ge
diro
ostato

Note sensoriali:

sa lascia spazio a piu

Un vino ancora in divenire che trova la sua massima
one nell’abbinamento con carni alla brace e formaggl

gionatura

Moschioni
via Doria, 30

33043 Cividale del Friuli (UD)

tel.

+39 0432 730210

info@moschioni.eu

www.michelemoschioni.it



