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ROSSO REAL

Uva:
Tazzelenghe in prevalenza. Merlot e Cabernet Sauvignon in parti uguali
Vendemmia:

Raccolta manuale delle uve da fine settembre a inizio ottobre
Vinificazione e affinamento:

Jaturazione per 12 mesi in barrigue, 48 mesi in botte grande di

e affinamento di un anno 1n bottigha

Colore:

Note sensoriali:

Fitta e avvolgente la trama tannica, s1 distende al palato in tutta la sua

norbidezza, con una placevole chiusura mentolata

Si abbina a primi piatti elaborati a base di pasta e con carni rosse alla

Moschioni
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