| maschieni

REFOSCO
DAL PEDUNCOLO ROSS0

Uva:

Refosco dal peduncolo rosso in purezza

Vendemmia:

Raccolta manuale delle uve verso la meta di settembre

Vinificazione e affinamento:
one per 12 mes

rovere e affinamento di

Colore:

Raosso rubino con riflessi color granato

naso complessi aromi di confe

liguirizia
Note sensoriali:
[l sarso evidenzia la robustezza di guesto vino che riman

elegante e pulito grazie al lungo finale che mette in luce una

sapidita legata ad una intrigante nota di grafite

Molto versatile I'abbin: (
na, carni rasse e formaggi di media e lunga stagionatura

imento con primi piatti della tradizion
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