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PIGNOLO

Uva:

Pignalo in pure

Vendemmia:

Raccolta manuale delle uve da inizio a meta ottobre

affinamento:
n barrigu

rovere e affinamento di un annao in bottigha

Colore:

Rosso rubino compatto con riflessi violace

ite di prugna in confettura,
)sa canina e viole
irare su di amica di eucalipto e fogla
tabacco a chiudere I'impianto olfattivo. In bocca e potente, quasi
masticak
Note sensoriali:
Il sorso e iImpetuosa, con tannino vibrante, di grande fine
La persistenza praticamente nfinita 0l
mineralita di questo fuoricl

Da abbinare a prehbati piatt
piuma e a formaggl erborinati
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