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We1nberg die
befinde .

1 w m t er ’Jr:m Meeresspiegel
Boden: Typ Tonboden
und Flysch
Rebsorte: Pmr‘ﬁ'n Kleine
ntraube, zylinderformig,
unregelr CHJJ nd sparlich
mit Beeren behaftet. Kleine
Beere, rund, bereifte Schale,
dick, ziemlich lederartig,
tannig, schwarz. Dichte je
lektar 6.000-6.500 Pflanzen,
mit einem Ertrag von 35
Zentner/Stunde
Lesezeit' manuelle Spatlese,
nfang Mitte Okt
V1n1ﬁkat1on Fnr q n
Holzfassern mit manuellem
sen des \fe’* rhuts,
on ande

er

rer Hefe

ne 7 .
”’f ﬁrr eigene
Ver‘femer‘ung. N neuen
Barriguefassern fur 12 Monate
12 Monate in grofien
Eichenfasser + 6/8 Monate

n Edelstahlfassern fur ein
naturliches Dekantieren,

ungefilterter Wein
Haltbarkeit: uber 18-20 Jahre
Farbe: intensiv dunkelrot,
sakte und glanzhelle
ind Farbung. Die
der Frucht i
artig dieser Art
: ber diesem wundervollen
J wird die Nase von der
Frische beherrscht, die einen
umigen und fruchtigen
omplexeren Eindruc
hervorbringen kann, die sich
m Glas verbergen
Sinnliche Noten: &l
uber, ausgewog Ot
n eine un( 1‘ Ibliche FF‘H
und einen \M HJ nde
Geschmack vo K\ schen JW’J
reifen Pflaumen, d:vr sehrlange

Char‘akter‘ das Auge,
Hj e und der Mund
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Moschioni

via Doria, 30

33043 Cividale del Friuli (UD)

tel.

+39 0432 730210

info@moschioni.eu

www.michelemoschioni.it



